Morgen ist wieder Waldbrottag

Bis zu 20 verschiedene Brotsorten kann man in der Riegelsberger Bickerei Balzert
testen, darunter das SR3-Brot und ein tiglich wechselndes Spezialbrot. Doch auch bei
siifien Teilchen, Kuchen und Torten sowie Brotchen kommen Feinschmecker auf ihre
Kosten. Und das Partygebick ist geradezu legendar.

Heute ist der Tag des Tourbrotes und des Hanfbrotes. Natirlich nicht Gberall auf der Welt,
sondern nur in Riegelsberg in der Walpershofer Stral3e 1, sprich: in der Backerel Balzert.
Jeden Tag liegt hier in der ohnehin Uppig gefiillten Auslage zusétzlich ein duftendes
Speziabrot: montags Malzkorn-, dienstags Frihlings-, mittwochs Rheinlénderbrot.
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Regina Balzert verwohnt die Kunden mit frischen, kostlichen Backwaren.

Bel letzterem handelt es sich um eine echte Spezialitéat des Hauses, ,,dunkel, sehr grob,
ahnlich dem Vollkornbrot“, beschreibt es Regina Balzert. Jeweils am Freitag backt Ehemann
Volker auf¥er den regul&ren Backwaren Waldbrot, am Samstag Vollkornbrot. Im letzten Jahr
wurde eine el ektrische Brotschnei demaschine angeschafft. Dank derer kann jetzt jedes Brot in
beliebig dicke/diinne Scheiben geschnitten werden. Ein zusétzlicher Service, der gern genutzt
wird.

Was Kenner zu schétzen wissen: In dem 1897 gegriindeten, klassischen Familienbetrieb
werden alle dunklen Brote mit Natursauerteig hergestellt. ,,In Handarbeit®, betont die Chefin.
,Das hat bei uns Tradition.” Bereits in vierter Generation fuhrt Familie Balzert die Backerei-
Conditorei. Zum Backstuben-Team gehoren derzeit aul3er Backermeister Balzert zwel
Gesellen, ein Azubi und zwel Aushilfen.

Im Verkauf sind drei Damen beschéftigt. Drel weitere fahren téglich Riegelsberg, Heusweiler-
Eiweller und das Kdllerbachtal an und verkaufen dort aus dem Fahrzeug ofenfrische
Backwaren.

Brotchen zum Friihstiick

»Auf Wunsch bringen wir die Frihstiicksbrétchen nach Hause”, gibt Regina Balzert einen
weiteren Tipp. ,, Der Kunde bestellt einfach einen Tag vorher, wir liefern dann am folgenden
Morgen ab 5.30 Uhr direkt an die Haustr."

Natirlich stellt die Backerei Balzert auch imposante Torten und leckere Kuchen her. Ein
Renner ist zudem das Partygeback fir Geburtstage und Feiern: Wie wére es beispielsweise
mal mit Kasestangen, Brezeln, Laugengeback, Kimmel schnecken oder Mohnhdrnchen? Da
bekommt man direkt Appetit. Apropos. Im Verkaufsraum l&dt ein Stehcafé zum Verweilen
und Genief3en ein. Jetzt in der Faschinaszeit stehen Berliner aanz oben auf der



Beliebtheitsskala fir den siliRen Hunger zwischendurch: ,, Wir fihren neben den normalen, mit
Marmelade gefillten, auch Berliner mit Pudding, Quarkballchen und Apfelberliner®, verrét
Regina Balzert. Wer partout keine Zeit hat, 18sst sich sein Sif3teilchen eben einpacken und
nimmt den frisch gebrihten Kaffee einfach mit. Auch das geht vadllig problemlos. Getffnet ist
taglich von 6 bis 12.30 Uhr sowie, aul3er samstags, von 14.30 bis 18 Uhr. Bestellungen
koénnen unter Tel. (06806) 2613 abgegeben werden. Internet: www.baeckerei-bal zert.de. nig



